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【スパークリングワイン】※瓶内二次発酵 微発泡
エチケット 商品名 品種 VT タイプ① タイプ② ぶどう産地 容量 入数 Alc 在庫数 参考上代(税抜き） JANコード 商品コメント

S043
オーストラリア/リバーランド

ソーヴィニョン・ブラン スパークリング
ソーヴィニョン・ブラン 2024 白 スパークリング

AUS
リバーランド

750ml 12 12% 0 ¥3,200 4589655440462

2023年4月に南オーストラリア リヴァーランドにて収穫された
ソービニョン・ブランを原料に渋谷ワイナリー東京にて瓶内二次発
酵の辛口スパークリングワインに仕上げました。
グレープフルーツや青リンゴ、洋梨、新鮮なハーブの香りが感じら
れる辛口白ワインです。柑橘風味のカルパッチョ、ハーブを散らし
た白身魚のグリルなどとの相性は抜群です。

C046
山形県/寒河江市

シャルドネ スパークリング
シャルドネ 2024 オレンジ スパークリング

山形県/
寒河江市

750ml 12 12% 280 ¥3,200 4589655440493

2024年9月18日に山形県寒河江市にて収穫したシャルドネが
原料。除梗破砕後、野生酵母にて4日間の醸し発酵を行い、発酵
中に手動のバスケットプレス機にて搾汁、ステンレスタンクにて発
酵継続。こうして造られた辛口オレンジワインから瓶内二次発酵
によるスパークリングワインに仕上げました。ミネラルや塩味を感
じる複雑な香りと重層的な味わい。伸びやかな酸と醸し発酵由来
の渋み。山菜料理や粕漬けの焼き魚などと合わせるのがオススメ
です。

C053
オーストラリア/リバーランド

シャルドネ、コロンバール、シュナンブラン

シャルドネ、
コロンバール、
シュナンブラン

2024 白 無ろ過
AUS

リバーランド
750ml 12 11% 208 ¥3,200

2025年6月以降のリリース
（先行受注生産可）
瓶詰後熟成中

M056
オーストラリア/リバーランド

マスカット
マスカットゴルド 2024 白 無ろ過

AUS
リバーランド

750ml 12 11% 150 ¥3,200

2025年8月以降のリリース
（先行受注生産可）
瓶詰後熟成中
大量受注不可

【白ワイン】
エチケット 商品名 品種 VT タイプ① タイプ② ぶどう産地 容量 入数 Alc 在庫数 参考上代(税抜き） JANコード 商品コメント

オーストラリア/リバーランド
マスカット

マスカット 2024 白 無ろ過
AUS

リバーランド
750ml 12 11% 150 ¥3,000 4589655440547

2024年3月に南オーストラリア リヴァーランドにて収穫されたマ
スカットを原料に渋谷ワイナリー東京にて醸造しました。ステンレ
スタンクにて発酵・熟成。爽やかなマスカットの香りと溌剌とした
酸、ほのかな甘みが感じられる辛口白ワインです。オリーブオイル
やレモンとマリネした魚介類や野菜、桃や洋梨を使用したデザート
などとの相性が良さそうです。

オーストラリア/リバーランド
シャルドネ、コロンバール、シュナンブラン

シャルドネ、
コロンバール、
シュナンブラン

2024 白 無ろ過
AUS

リバーランド
750ml 12 11% 201 ¥3,000 4589655440554

2024年3月に南オーストラリア リヴァーランドにて収穫された
シャルドネ、シュナンブラン、コロンバールを原料に渋谷ワイナリー
東京にて醸造しました。果汁段階で３つの品種をブレンドした後に
ステンレスタンクにて発酵。

MADE in TOKYOのCRAFT ＷＩＮＥ

メイドイン東京　　クラフトワイン

担当：伊禮沙由美(営業）
irei@swimee.co.jp
東京都江東区古石場1-4-10高畠ビル1階
TEL03-5809-8058
FAX03-6458-5993



【オレンジワイン】
エチケット 商品名 品種 VT タイプ① タイプ② ぶどう産地 容量 入数 Alc 在庫数 参考上代(税抜き） JANコード 商品コメント

D045
山梨県/韮崎市

デラウェア
デラウェア 2024 オレンジ 無添加

無濾過
山梨県/
韮崎市

750ml 12 10% 品切れ ¥3,000 4589655440486

2025年は8月下旬収穫予定

K048
山梨県/甲州市

甲州
甲州 2024 オレンジ 無ろ過 山梨県/

甲州市
750ml 12 10% 品切れ ¥3,000 4589655440516

2025年は9月上旬収穫予定

【ロゼワイン】
エチケット 商品名 品種 VT タイプ① タイプ② ぶどう産地 容量 入数 Alc 在庫数 参考上代(税抜き） JANコード 商品コメント

M034
山梨県/甲府市

マスカットベイリーA
マスカットベイリーA 2023 ロゼ 無添加

無濾過
山梨県/
甲府町

750ml 12 9% 20 ¥3,000 4589655340373

Arcadia Graceブランドを展開する相良農園にて無肥料・無農
薬で丁寧に栽培された遅摘みのマスカットベイリーAを野生酵母
にて発酵。
無濾過、無補糖、酸化防止剤無添加、で瓶詰。
桃やサクランボを思わせる甘い果実味と活き活きとした酸が調和
した辛口ロゼワインです。

M047
山梨県/甲府市

マスカットベイリーA
マスカットベイリーA 2024 ロゼ

無添加
無濾過

山梨県/
甲府町

750ml 12 9% 230 ¥3,000
4589655440509

Arcadia Graceブランドを展開する相良農園にて無施肥・無農
薬で丁寧に栽培された貴重なマスカットベイリーAを野生酵母に
て発酵、手動バスケットプレス機にて搾汁、無濾過、酸化防止剤
無添加で瓶詰め。イチゴやサクランボを思わせる甘い果実味と活
き活きとした酸が調和した辛口ロゼワインです。和食との組み合
わせがオススメです。

【赤ワイン】
エチケット 商品名 品種 VT タイプ① タイプ② ぶどう産地 容量 入数 Alc 在庫数 参考上代(税抜き） JANコード 商品コメント

M040
オーストラリア/リバーランド

メルロー
メルロー 2023 赤 ろ過

AUS
リバーランド

750ml 12 11% 112 ¥3,000 4589655440431

2023年3月に南オーストラリア リヴァーランドにて収穫されたメ
ルローを原料に渋谷ワイナリー東京にて醸造しました。開放タンク
にて17日間の醸し発酵後、ステンレスタンクにて熟成。ブラック
チェリー、プラム、ブルーベリーなどの黒系果実の風味ときめ細か
なタンニン、余韻の長い酸が特徴の辛口赤ワインです。赤身肉の
ステーキ、ボロネーゼやミートソースのパスタとの相性は抜群で
す。

SC041
オーストラリア/リバーランド

シラーズ
＆

カベルネ・ソーヴィニョン

シラーズ
＆

カベルネソーヴィニヨン
2023 赤 ろ過

AUS
リバーランド

750ml 12 12% 50 ¥3,000 4589655440448

2023年3月に南オーストラリア リヴァーランドにて収穫されたシ
ラーズとカベルネソーヴィニヨンを原料に渋谷ワイナリー東京にて
醸造しました。シラーズは破砕果からの醸し発酵、カベルネは搾
汁後の果汁をステンレスタンクにて発酵後にブレンド。黒い果実
やココアの香り、甘味、酸味、渋味それぞれの要素がしっかりと感
じられるバランスの取れた味わい。照り焼きチキン、トマトソース
のパスタなどと合わせるのがオススメです。

オーストラリア/リバーランド
カベルネソーヴィニヨン

カベルネソーヴィニヨン 2024 赤
AUS

リバーランド
750ml 12 13% 60 ¥3,000

2024年3月に南オーストラリア リヴァーランドにて収穫されたカ
ベルネソーヴィニヨンを原料に渋谷ワイナリー東京にて醸造しまし
た。21日間のかもし発酵後バスケットプレス機にて搾汁。カシス
やプラムなどの黒系果実の香り、酸味や渋味が豊富で熟成のポ
テンシャルが感じられる味わい。赤身肉のグリルやローストビー
フ、デミグラスソースのハンバーグステーキなどとの相性がオスス
メです。


